Pripitek:

Predkrmy 50 g :

Bezmasé

Klasika

Moderni

Polévky 0,33 1 :

Nabidka pokrmu a sluzeb na rodinné udalosti, firemni akce
a rtzné spolecenské prilezitosti 2021
Restaurace a penzion U Novaku

Vafime ze surovin od mistnich farmard, nasimi hlavnimi dodavateli jsou: Némcova farma Netin, Eko farma Jan Novak Bitovany
Farma Milan Novotny Mezihofi, Farma Martin Novotny Doly u Luze, Rodinna Farma Luze, Kozi Farma Licibofice,

Manzelé Pasekovi Doly u Luze, Farma na pfedmésti Chrast

Cinzano, bianco, rose

Bohemia sect

Lambrusco, bilé, Cervené, rizové

Sparkletini — italské Sumivé ovocné vino, malina
Frizzante, bilé, Cervené, riizové

Prosecco original

ostatni dle dohody

Cerstvy syr na grilu na trhanych salatech s glazovanym jablkem,pegivo
PInéna schery raj¢atka na trhanych salatech s balsamicem, pecivo
Gratinovana cuketa s raj¢etem a Cerstvym syrem s provensalskymi bylinkami a balsamicem

Sunkova rolka s kfenem, pegivo

Uzeny losos s limetkou a olivami, chléb
Tataracek z lososa, tmavy chléb

Roastbeef s pikantni omackou, pecivo
PoSirovana jeleni kyta s brusinkovou om., pecivo
Pastika dle vybéru, ovocna redukce, pecivo

Tradi¢éni hovézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky
Hovézi vyvar s masem a nudlemi
Silny slepi¢i vyvar s masem a nudlemi

45
45
45
45
45
70

75
75
65

75

95
95
85
75
95

45
45
45



Hlavni jidla :

Klasika

Zvéfina

Moderni

Dribez

Zeleninova polévka
ostatni polévky dle dohody

150 g Knedlo,vepio, zelo ( 2druhy masa, zeli a knedlik()
150 g Svickova na smetané&, houskovy a karlovarsky knedlik
100 g Hovézi licka na ¢erveném viné se Stouchanymi brambory s jarni cibulkou

150g Pecena kanci kyta, zeli, houskovy knedlik
150 g Sipkova oméacka s kanéi kytou, karlovarsky knedlik
150 g Srnéi svickova, houskovy a karlovarsky knedlik

200 g Kachni prso pomalu pec¢ené, hruska pe¢ena na medu s badianem, opecené bramblrky, glazované ofisky

200 g Kachni prso, bramborové krokety, brusinkova omacka/vi'Sfiova omacka

200 g Kachni stehno se zelim z Cervené fepy, bramborové placky

200 g Rezy z veprové panenky, $vestkova omacka $touchané brambory,a kfupava cibulka
200 g Losos s citronovou omackou, zamecké brambory

150 g Teleci pe€ené s restovanou zeleninou a bramborovym pyré

200 g Kufeci steak plnény susenymi rajCaty a Cerstvym syrem, bylinkovy mackany brambor
200 g Kufeci steak s bylinkovou omackou, pfiloha dle vybéru

350 g Konfitované kachni stehno s Cervenym zelim a bramborovymi loksi

ostatni pokrmy dle dohody nebo z aktualniho jidelniho listku

Rautové pokrmy studené:

1,5 kg
1,5 kg
1kg
3 kg
2 kg
1kg

Syrova misa - vybér holandskych, francouzskych nebo italskych syru - dle sezénosti
Vybér italskych uzenin a salamu

Mix rautovych fize¢kl (kufeci, veprové)

Nakladany losos Gravlax v kombinaci s uzenym lososem

Peceny losos s bylinkami v kombinaci s uzenym lososem

Carpaccio z jeleni kyty s kfenovym dippem

45

175
185
215

215
225
245

275
275
235
265
245
255

245
245
235

2200
2200
600
3500
3500
950



2 kg
1 kg
3Kg
2 kg
1kg
1kg
1 kg
1kg

10 porc.
10 porc.
10 porc.
1 osoba

Finger food mozno
i jako pfedkrmy:

Rautové pokrmy teplé:
100g
100g
100 g
100g
100 g

Carpacio z kratich prsou s mandlemi a jogurtovym dipem
Grilovana kureci stehynka a kfidélka v pikantni marinadé

Moravsky val (uzené -krkovice, bok, kotleta, kyta),klobasy, okurky

Anglicky roastbeef

Tatarsky biftek

Domaci tladenka, cibule ocet
Ovocna misa

Zeleninova misa

Sopsky salat

Zelny salat s kienem

Salat z Cervené fepy

Mix celozrnného a bilého peciva

Mini burgery

Mini wrap, kufeci, syrové

Banketni kanapés se Slehanym tvarohem a uzenym lososem
Bankentni kanapes s pe€enou marinovanou Svestkou ve slaniné
Lososova péna s jarnim zervé

Mozzarellové Spizy

Crudités ( dip dle dohody s jemné krajenou zeleninou )
Téstovinovy salat s tufiakem a paprikou

Pecena bramburka s jemnym bylinkovym krémem

Hoveézi gulas

Zvéfinovy gulas

Hovézi ragl

Zvéfinova smeés, Stouchany brambor
Konfitovany bok dopec¢eny na grilu

950
650

1900
1800
1300

350
800
800

900
600
600

25

110
95
40
40
75
65
55
45
45

135
175
145
125

K¢
K¢
K¢
Ké

145 K&



100g
100g

Gril:
100gr
100gr
100gr
porce
1Kg
1kg
1kg

Deserty:

1ks
1ks

Kufeci na Cerveném kari se zeleninou zjemnéné smetanou
Jemné sekané bifteCky pe€ené se zeleninou, pikantni
prilohy dle nabidky americky, ope€eny,vareny brambor, bramboracky

Hovézi steaky z kyty z plemene Partenhaise nebo Limousine
Kufeci prsni steaky, pecivo, zelenina, dresingy
Veprova krkoviCka, pecivo, zelenina, dresingy

Omacky a pfilohy dle vybéru, pepfova, bylinkova, demi glace, dresingy, ameriky, pe€ené brambory, bramboracky,....

Grilovana kyta ( chléb, hof€ice, kfen, berani rohy, okurky) cca 14 kg

Tepla Sunka od kosti na stojanku 7-9 kg ( chléb, hofcice, kien, berani rohy, okurky)

Grilované sele/prase ( chléb, hofCice, kien, berani rohy, okurky)

Domaci jable¢ny zavin

Sacher dort, Chesecacke, Tiramisu ....

Fondant, Cupcake, Deserty do skleni¢ek ( minimalni pocet 10 kusl/druh)
ostatni menu dle domluvy , jsme schopni uvafit cokoliv dle Vasich potfeb

Ostatni nabidka k pripravé

1 osoba

1 os.
1 os.

Pfiprava jednoho mista, ubrus

Potah na zidli (zapujceni, zehleni, &istirna)

Kompletni pfiprava tabule na osobu, organza, ubrousky, dekorace dle domluvy
Moznost vlastni vyzdoby

Obfad na mist&, svatebni altan, vyzdoba, 4 Zidle+potahy - dle vyzdoby
Projektor+platno+ fe€nicka aparatura, ozvuceni salu

Détsky koutek, détsky stan, hracky. Malovani

Zafizeni programu hudba, fotograf, atd

Vlastni lihovina (slivovice od stryce, dédy...)

Vlastni vino-z dovezeného mnozstvi-Spuntovné / lahev/0,7 |

195 K¢
185 K¢
40 K&

150 K¢
110 K&
100 K¢

45 K&
550 K¢
400 K¢
250 K¢

45 K&
od 45 K¢
od 95 K¢

30 K¢
50 K¢

na vyzadani

zdarma

Od 4500 K¢
550 K¢

500 K¢
dle domluvy
neni mozna

70 K¢



1 hodina

Program

Priplatek za no¢ni provoz od pulnoci
Zaloha na termin — sal k dispozici patek, sobota, nedéle, spotfeba energie,,tklid

Ubytovani hostu:
Snidané -formou rautu nebo kontinetalné s rozifenym vybérem

Kapacita penzionu 29 lazek

uctovano po pokojich

Pokoj €. 1 — 4 lizka novomanzelsky apartman, 1x manzelska, 2x odélené I{izko
Pokoj €. 2 — 4 lizka apartman, 1x manzelska, 2x odélené luzko

Pokoj €. 3 — 2 lGzka 2x oddélené lGzko

Pokoj €. 4 — 3 lizka 1x manzelska postel,1 oddélené lGzko

Pokoj €. 5 — 3 lizka 1x manzelska postel,1 oddélené lGzko

Pokoj €. 6 — 2 lizka 1xmanzelska postel

Pokoj €. 7 — 4 l0zka manzelska postel + 1x patrova postel

Pokoj €. 8 — 7 llzek 2x patrova + 3x oddélené lGzko

moznost pfistylky, zapujceni détské postylky, cena uctovana za pokoj

Degustace ruma Dominikana — 3 druhy, Siboney37 3 lety, The wild gesse 3 lety -karibik, Ron Barcelo 10 let
Degustace rumu Dominikana — velka 6 druh( Siboney37 3 lety, Ron Barcelo Imperial Onyx 5 let,

The wild gesse 3 lety -karibik, Ron Barcelo Afejo 4 Iéta, Ron Barcelo Imperial 30 let

Povidani o viné v naSem sklipku, ochutnavka — pro 15 osob - 5 lahvi — mozno po skupinach

Aktudlni cena programu je dle ¢asové produkce stanovena individualné
Mobilni casino — ruleta, pokr cca 10 000 K¢&

Barmanska show+michani drink(i cca 10 000 K&

Pool dance vystoupeni 15 minut cca 4500 K¢&

Pfedtanceni od 2500 K&

Hudebni produkce - od 4500 K&

500 K¢
3000 K&

120 K&

2200 K&
2200
1100
1650
1650
1100
2000
3500

4500 K¢
0d 9500 K¢

3500 K&

na vyzadani
na vyzadani
na vyzadani
na vyzadani
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